
  

assemblage des années 2017 et 2018 

78 % Pinot noir, 12 % Chardonnay, 8% Pinot blanc, 2% Pinot meunier 

30 ans 
 

pressoir traditionnel Champenois « Coquard » de 4 000 kg 

en cuves émaillées et inox avec système de thermo-régulation des températures de 

fermentation 

65 % foudre et 35 % cuve 

oui 
2019 

Juillet 2023 – lot 17 

12° C 

2.12 g/l 

11 000 kg/ha soit 70 hl/ha 

36 mg/l 


