
  

2020 

100 % Pinot Noir 

30 ans 

pressoir pneumatique horizontal Bucher de 4 000 kg 

Macération à froid, raisins issus des vignes les plus mûres de chaque vendange. 

Cuves inox avec système de thermo-régulation des températures de fermentation. 

oui 

2021 – 2 664 bouteilles 

Octobre 2023 – lot 23  

12°C 

4,67 g/l 

11 000 kg/ha soit 70 hl/ha 

Rosé dit « de saignée » : élaboré uniquement à partir de raisins rouges. La couleur s’obtient en laissant macérer 

pendant une courte durée la peau des raisins jusqu’à ce que la couleur du rosé désirée soit obtenue.  

53 mg/l 


