
  

2011 

62 % Pinot Noir, 38 % Chardonnay 

30 ans 

pressoir traditionnel Champenois « Coquard » de 4 000 kg 

en cuves émaillées et inox avec système de thermo-régulation des températures de 

fermentation 

44 % en fûts et 56 % en cuves 

oui 

avril 2012 

septembre 2021 – lot 88 – 499 bouteilles 

12° C 

1,17 g/l 

11 000 kg/ha soit 70 hl/ha 
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